PTeUin = Lun MARDI
13/05/2024 14/05/2024

Carotte Bio*
Vinaigrette a part

Concombre Bio*
Vinaigrette a part

. ,
citronne

1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6

8 9 10 11 12 13 14 8 9 10 11 12 13

(Pomme de terre au

four terre, poireaux
1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6
8 9 10 11 12 13 14 8 9 10 11 12 13
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Biscuit Créeme brulée
1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6
8 9 10 1 12 13 14 8 9 10 1 12 13

Filet de colin sauce

Duo de pomme de

MERCREDI
15/05/2024

Salade verte au fromage et

crolitons
1 2 3 4 5 6
8 9 10 11 12 13
Steak haché de
volaille
1 2 3 4 5 6
8 9 10 11 12 13

1 2 3 4 5 6

8 9 10 1 12 13
e f-

1 2 3 4 5 6

8 9 10 1 12 13

Cette semaine 20, le restaurant scolaire vous propose :

JEUDI
16/05/2024

Asperge vinaigrette

1 2 3 4 5 6 7
8 9 10 1 12 13 14
1 2 3 4 5 6 7
8 9 10 1 12 13 14

Fromage blanc Bio*

g A&

e
1 2 3 4 5 6 7
X X
8 9 10 1 12 13 14
1 2 3 4 5 6 7
8 9 10 1 12 13 14

INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 &4 R412-14 C. de la consommation

;-
i) ) A

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits a base de

seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons.
leurs souches hybridées) et produits a base 5) Arachides et produits a base
de ces céréales. d'arachide.

2) Crustacés et produits a base de
crustacés.
3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

6) Soja et produits a base de soja.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: France / Volaille: France

7) Lait et produits a base de lait (y compris

de lactose).
8) Fruits a cogues (amandes, noisettes,

noix, noix de : cajou, pécan, macadamia,

du Brésil, du Queensland, pistaches) et
produits a base de ces fruits.

9) Céleri et produits a base de céleri.

10) Moutarde et produits a base de
moutarde.

11) Graines de sésame et produits a
base de graines de sésame.

. Emmental Bio*

VENDREDI
17/05/2024
Salade de pomme
de terre
1 2 3 4 5 6 7
8 9 10 11 12 13 14

Croustillant de

:
légumes

1 2 3 4 5 6 7

8 9 10 11 12 13 14

a

12) Anhydride sulfureux et sulfites en
concentration >10mg/kg ou 10mg/L
(exprimés en SO2).

13) Lupin et produits a base de lupin.

14) Mollusques et produits a base de
mollusques.

Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



Cette semaine 21, le restaurant scolaire vous propose :

LUNDI MARDI
20/05/2024 21/05/2024

MERCREDI JEUDI VENDREDI
22/05/2024 23/05/2024 24/05/2024

INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 a R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits a base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits a base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
leurs souches hybridées) et produits & base 5) Arachides et produits & base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).

de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits & base de lupin.

du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits. .

2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja.
crustacés.
3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

14) Mollusques et produits a base de
mollusques.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: France / Volaille: France Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



Cette semaine 22, le restaurant scolaire vous propose :
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27/05/2024 — 28/05/2024 29/05/2024 30/05/2024 7 31/05/2024
—— Duo de concombre

(2] et tomate Bio* «# £
vinaigrette a part % @

Escalope de porc

Petits pois

Yaourt nature Bio*

e

& &

INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 a R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits a base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits & base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits & base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
leurs souches hybridées) et produits & base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).
de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits & 13) Lupin et produits a base de lupin.
du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits & base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.

3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: France / Volaille: France Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



Cette semaine 23, le restaurant scolaire vous propose :

—= oy e e
areoin CRC P
e LUNDI MARDI g - MERCREDI JEUDI AB VENDREDI
03/06/2024 04/06/2024 A 05/06/2024 06/06/2024 St 07/06/2024
Macédoine de Haricots verts . . : Legumes a la
Melon . o Pissaladiere maison  croque Bio*
légumes vinaigrette : :
Assaisonnement a part
1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 7
X
14 8 9 10 11 12 13 14
X
Saucisse de volaille Cordon bleu Omelette Moules
1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 7
X X X X
8 9 10 11 12 13 14 8 9 10 11 12 13 14
Haricot blanc a la Penne rigate au o Pomme de terre g
Petit pois Salade verte X Al e
tomate fromage sautées
1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 7
X X
8 9 10 11 12 13 14 8 9 10 11 12 13 14
X
Yaourt nature Bio* Fromage Bio*
£ Liégeois vanille P
& &y o
: N 1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4
X
8 9 10 11 12 13 14 8 9 10 11 12 13 14
Fruit de saison Bio* Fruit de saison Bio*
& I
1 2 3 4 5 1 2 3 4 5
8 9 10 11 12 13 14 8 9 1 11 12 13 14
INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 a R412-14 C. de la consommation
o
1) Céréales contenant du gluten (blé, seigle, 4) Poissons et produits a base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits & base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
souches hybridées) et produits & base de 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, moutarde. (exprimés en SO2).
ces céréales. d'arachide. noix de : cajou, pécan, macadamia, du 11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits a base de lupin.
Brésil, du Queensland, pistaches) et produits base de graines de sésame.
a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.
3) Oeufs et produits a base d'oeufs.
Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: France / Volaille: France Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



RENDY
LUNDI \/ @ »
10/06/2024 &=

Salade verte Bio*
Vinaigrette a part

Chili

Sin carn

Fromage Bio*
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Fraise Melba

1) Céréales contenant du gluten (blé,
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou
leurs souches hybridées) et produits & base
de ces céréales.

2) Crustacés et produits a base de
crustacés.
3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

Origine des viandes:

MARDI
11/06/2024

Betterave Bio*
Vinaigrette a part

Nugget's de poulet

Courgettes sautées

Créme renversée

Cette semaine 24, le restaurant scolaire vous propose :

MERCREDI
12/06/2024

JEUDI
13/06/2024

INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 a R412-14 C. de la consommation

4) Poissons et produits a base de
poissons.

5) Arachides et produits a base
d'arachide.

6) Soja et produits & base de soja.

Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: France / Volaille: France

7) Lait et produits a base de lait (y compris
de lactose).

8) Fruits a cogues (amandes, noisettes,
noix, noix de : cajou, pécan, macadamia,
du Brésil, du Queensland, pistaches) et
produits a base de ces fruits.

9) Céleri et produits & base de céleri.
10) Moutarde et produits & base de
moutarde.

11) Graines de sésame et produits &
base de graines de sésame.

VENDREDI
14/06/2024

12) Anhydride sulfureux et sulfites en
concentration >10mg/kg ou 10mg/L
(exprimés en SO2).

13) Lupin et produits a base de lupin.

14) Mollusques et produits a base de
mollusques.

Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



Cette semaine 25, le restaurant scolaire vous propose :

v ;Ln,%ﬁ'bm LUNDI MARDI MERCREDI , JEUDI o — VENDREDI
17/06/2024 S5 18/06/2024 19/06/2024 20/06/2024 = - 21/06/2024

Tomate Bio* Vinaigrette &

Filet de poisson au
beurre blanc

’,‘
e TOT

T

Riz a 'emmental

Fruit au sirop

a INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 a R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits a base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits & base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits & base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
leurs souches hybridées) et produits & base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).
de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits & 13) Lupin et produits a base de lupin.
du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits & base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.
3) Oeufs et produits a base d'oeufs.
Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: France / Volaille: France Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"
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Cette semaine 26, le restaurant scolaire vous propose :
i~
gereuines

- o
ATICUIT LUNDI @ MARDI MERCREDI JEUDI
24/06/2024 W K= 25/06/2024 26/06/2024 27/06/2024

Rosette

Boulette de boeuf

Carottes

Cheese cake

INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 a R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, seigle, 4) Poissons et produits a base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits & base de céleri.
orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits a base de
souches hybridées) et produits & base de 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, moutarde.
ces céréales. d'arachide. noix de : cajou, pécan, macadamia, du 11) Graines de sésame et produits a
Brésil, du Queensland, pistaches) et produits base de graines de sésame.
a base de ces fruits.
2) Crustaceés et produits a base de 6) Soja et produits & base de soja.
crustacés.

3) Oeufs et produits & base d'oeufs.

VENDREDI
28/06/2024

12) Anhydride sulfureux et sulfites en
concentration >10mg/kg ou 10mg/L
(exprimés en SO2).

13) Lupin et produits a base de lupin.

14) Mollusques et produits a base de
mollusques.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: France / Volaille: France Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"




Cette semaine 27, le restaurant scolaire vous propose :
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AT o MERGRED

01/07/2024 02/07/2024 03/07/2024
Betterave Bio*

Vinaigrette a part @ @_

JEUDI
04/07/2024

VENDREDI
05/07/2024

Ravioli gratiné
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e TOT
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Salade verte

Créme dessert

”_- INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 &4 R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits a base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits & base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits & base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
leurs souches hybridées) et produits & base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).
de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits & 13) Lupin et produits a base de lupin.
du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits & base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.
3) Oeufs et produits a base d'oeufs.
Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: France / Volaille: France Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



